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Antipasto	
  

Flan	
  al	
  parmigiano	
  e	
  porcini	
  al	
  prosecco	
  
Torta	
  salata	
  al	
  cucchiaio	
  

Timballo	
  di	
  cotechino,	
  fagioli	
  di	
  lamon	
  e	
  polenta	
  su	
  fonduta	
  di	
  parmigiano	
  
Insalatina	
  di	
  carpaccio	
  di	
  manzo	
  marchigiano	
  al	
  timo	
  serpillo	
  con	
  trevisano	
  marinato	
  

e	
  scaglie	
  di	
  formaggio	
  salva	
  
Asparagi	
  verdi	
  grigliati	
  con	
  pecorino	
  primo	
  sale	
  e	
  riduzione	
  di	
  aceto	
  balsamico	
  

Pomodoro	
  verde	
  fritto,	
  bufala	
  e	
  culatello	
  
Tortino	
  di	
  melanzana	
  con	
  scamorza	
  affumicata	
  su	
  crema	
  di	
  patate	
  al	
  tartufo	
  

	
  
	
  

Primo	
  

Il	
  risotto	
  con	
  porcini	
  e	
  mirtilli	
  
Mezzi	
  paccheri	
  con	
  ragù	
  di	
  piccione	
  e	
  ricotta	
  al	
  miele	
  	
  

Mezze	
  maniche	
  alla	
  zucca	
  e	
  polvere	
  di	
  liquerizia	
  
I	
  gnocchetti	
  alla	
  crema	
  di	
  bietola	
  e	
  guanciale	
  croccante	
  

Ravioli	
  di	
  patate	
  su	
  fonduta	
  di	
  parmigiano	
  
Spaghetti	
  senatore	
  cappelli	
  con	
  filetto	
  battuto	
  a	
  coltello	
  e	
  pecorino	
  romano	
  

Pappardelle	
  alla	
  quaglia	
  arrosto,	
  piselli	
  e	
  pomodoro	
  candito	
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Secondi	
  

Tartare	
  di	
  manzo	
  classica	
  
Straccetti	
  di	
  pollo	
  alla	
  thailandese	
  

Roastbeef	
  tiepido	
  e	
  salsa	
  alla	
  senape	
  antica	
  
Agnello	
  e	
  melanzane	
  in	
  cotoletta	
  al	
  basilico	
  con	
  caponata	
  di	
  verdure	
  	
  

Filetto	
  di	
  maiale	
  in	
  crosta	
  di	
  nocciole	
  e	
  mollica	
  di	
  pane	
  e	
  tortino	
  di	
  patate	
  al	
  timo	
  	
  
Tagliata	
  di	
  coppa	
  di	
  maiale	
  Iberico	
  marinata	
  all’olio,	
  peperoncino	
  ,	
  aglio	
  affumicato	
  e	
  

rosmarino,	
  scottata	
  alla	
  griglia	
  con	
  radicchio	
  trevigiano	
  
Tagliata	
  di	
  manzo,zabaione	
  di	
  parmigiano	
  e	
  gelèe	
  di	
  aceto	
  balsamico	
  

Piccione,	
  Foie	
  Gras,	
  spinaci	
  e	
  marmellata	
  di	
  cipolle	
  
Sella	
  di	
  coniglio	
  con	
  finferli	
  e	
  mele	
  golden	
  

	
  Tagliata	
  di	
  manzo	
  con	
  carpaccio	
  di	
  porcini	
  e	
  scaglie	
  di	
  montasio	
  
Vitello	
  “al	
  Cubo”,	
  Demì-­‐Glace	
  al	
  Franciacorta,	
  Purè	
  di	
  Patate	
  al	
  Rosmarino	
  	
  

	
  
	
  
	
  

Dessert	
  

Strudel	
  scomposto	
  
Crema	
  al	
  mascarpone	
  e	
  amaretti	
  al	
  caffe	
  

Bicchiere	
  di	
  crema	
  alla	
  vaniglia	
  e	
  composta	
  di	
  frutti	
  rossi	
  
Tortini	
  con	
  cuore	
  morbido	
  al	
  cioccolato	
  

	
  	
  	
  	
  	
  La	
  zuppa	
  di	
  ananas,	
  gelato	
  di	
  yogurt	
  quasi	
  croccante	
  
Flan	
  di	
  latte	
  con	
  caramello	
  al	
  toffee	
  salato	
  	
  

Ricotta	
  di	
  pecora	
  allo	
  zenzero,crema	
  di	
  frutti	
  di	
  bosco	
  e	
  briciole	
  di	
  cannolo	
  
	
  


